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Nagi Town Board of Education News

奈義町におけるさまざまな教育の取り組みを紹介します

発行：奈義町教育委員会学事課

―夢に向かって自ら学び

ともに高めあう「なぎっ子」―

●問い合わせ先

▲高山さんに教わりながら、慎重に

生地に触れます

▲昔の人は1時間以上かけてこねていたそうです

中学校では3年生が、町内のイタリア料理店ラジータで、代表の高山拳吉さ

んから指導を受けました。10月31日（月）には1組の生徒が、高山さんに昔な

がらの手ごねの製法を教わり、材料を混ぜてピッツアの生地をこねる体験をしま

した。その後、班ごとに発酵済みの生地を伸ばし、トッピングをすると、高山さん

がプロの技で生地を広げ、およそ1分半後にはおいしそうなピザが焼きあがりま

した。あっという間の工程に生徒からは歓声があがりました。

昨年度に引き続き、学校教育食体験事業を実施しました！

▲ナポリから取り寄せた

石窯で一気に焼き上げます

11月7日（月）には、2組の生徒が同じく同店で体験事業を行いました。この

日はなぎビーフ銘柄推進協議会の方のお話にも積極的に質問が飛び交い、町

が誇るブランド牛に興味津々な様子がうかがえました。

高山さんにはイタリアナポリの食文化についても教えていただき、国際的な価

値観や文化の違いを学ぶこともできました。生徒からは「初めてピッツアを作る

体験をして大変さを感じた」、「ピッツアの歴史など今まで知らなかったことが知

れてよかった」などといった感想が聞かれました。

町内産の食材について生産から流通、加工までの過程を知り、郷土愛を醸成するとともに、その食材の良さを引き出すた

めの調理法等を学ぶことを目的に、小中学校で地方創生推進交付金事業「学校教育食体験事業」を開催しました。生産

者の方にもご参加いただきお話を聞くことができました。本事業にご協力くださった皆様、ありがとうございました。

町内産の食材を使った料理に、なぎビーフの

ローストビーフとサラダ、里芋や白ネギを添え、食

べやすいようショートパスタを使用したナポリ風

ジェノベーゼを用意していただき、生徒たちは焼き

たてのピッツァと一緒に本場の味を楽しみました。

▲焼く前のピッツアの生地は

ふっくらしてとても柔らかい！

▼1組は盛付も行いました

▲伍協牧場から花房さんにお越しいた

だきました(7日)

▲里芋と白ネギがパスタと相性抜群でした



紙面で伝えきれない教育委員会の取り組みを投稿しています！👉

●問い合わせ先 奈義町教育委員会学事課（文化センター内）

Tel：0868-36-4195 / E-mail：kyouiku@town.nagi.lg.jp

「奈義町教育委員会」更新中！ 

スマホやタブレット等の適切かつ有効な利用による学習活動の充実や、ネット上

のトラブル等の課題減少を目的に、津山教育事務所により「県北スマホサミット」

が開催されました。

管内15校の中学生がオンラインで参加し、グループに分かれ、メディアを適切に

使用するための取組を発表しました。奈義中学校の生徒会は、PTAと話し合い、ス

マホを適切に使うためには規則正しい生活や家庭内でのルール作りが必要だと

確認したこと、広報紙を通じて「学習時間とのメリハリをつけてスマホを使おう」と

呼びかけたことなどを発表しました。ほかの生徒らも各教室で他校の生徒の発表

を視聴し、意見や感想を共有しました。

11/24,25 県北スマホサミットが開催されました

▲奈義中学校でのサミットの様子が

NHKで紹介されました

2か月間募集を行いましたこども園の園名について、全体で２０４件の応募がありました。ご応募く

ださった皆様、大変ありがとうございました。

今後、こども園開設準備委員会で５候補程度に絞り、年明けに選定委員会で最終的な園名を決定しま

す。楽しみにお待ちください☆

小学校では昨年同様、6年生を対象とし、ヒトトゴハン株式会社の沼本吉生さん

によるテーブルマナー講座を11月17日(木)に行いました。

まず沼本さんにテーブルマナーの基本について説明を受けた後、食事をしなが

らマナーを学ぶ組と配膳や給仕を行う組の二手に分かれて、交代で実践を行いま

した。ナイフとフォークの使い方やナプキンの置き方など基本的な作法を教わり、児

童たちは苦戦しながらもおいしい料理に笑みがこぼれていました。給仕を行う組も

盛付から食べ終わった後のお皿の片付けまでお店の人さながらに忙しく動いてい

ましたが、「テーブルマナーはおいしく楽しく過ごす思いやり」という沼本さんの言

葉にあったように、お互いに気遣う場面もたくさん見られました。

題材となる料理には、町内の生産者の方に提供していただい

た白ネギの他にも、ほぼ奈義町産のものを使い、前菜・主菜・ドル

チェの、見た目も鮮やかなコース料理を用意していただきました。

テーブルマナーと同時に町の食材のおいしさを知り、ふるさと奈

義の良さを実感する事業になったと思います。

▲沼本さんによる講義

▲緊張しながらもお水を汲みます

高円営農組合の山本さんに里芋

についてお話いただきました▲

◀普段と違

う雰囲気で味

わいます

見た目の

美しさも大

事です▶

▲デザートは柿を使ったトルタというケーキでした


